Noem een Italiaanse delicatesse en Caulils heeft het. Het aller-

lekkerste product uit zijn delicatesenzaak kiezen, lukt eigenaar
Maarten van Caulils zelfs na enig aandringen niet. Maarten: "Uit
Italié komen zo veel lekkere dingen! De Italiaanse kazen, van een
‘gewone’ Parmezaan tot en met Taleggio en de originele,
regionale harde schapenkaas Fiore Sardo uit Sardinié. Uit een
dorp in Toscane waar een vriend van mij woont, halen we één
keer per maand bij de plaatselijke worstenmaker vleeswaren als
Lardo di Colonnata. Die heeft anderhalf jaar gerijpt in marmeren
bakken en heeft een zachte structuur en smaak, het wordt daar-
door ook wel de poor men’s foie gras genoemd. Bijzonder zijn
ook de pasta’s van Martelli, een familiebedrijf uit Lari dat ‘maar’
vier pasta’s maakt: spaghetti, spaghettini (dunne sliertjes],
macaroni [penne met ribbels) en penne. De kwaliteit is daardoor
subliem. Op beurzen zoek ik naar bijzondere producten, maar
klanten nemen ook heerlijke dingen mee van vakantie, wat soms
tot uitbreiding van ons assortiment leidt.” Caulils heeft te veel om
op te noemen. Ga er regelmatig heen om te proeven, dan leer je
vanzelf een heleboel Italiaanse lekkernijen kennen. Haarlemmer-
straat 115, Amsterdam, (020) 412 00 27. www.caulils.nl



